
 

Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France et en Ecosse. Tous nos poissons, coquillages et 
crustacés sont sauvages, pêchés en Méditerranée et Atlantique nord est / Huîtres du bassin d’Arcachon. 

Veuillez nous informer de toute allergie ou de tout régime alimentaire particulier. 
Tous nos prix sont TTC 

 
 

A L’AFFICHE PENDANT LES JEUX DE PARIS 2024 
 

Au déjeuner 
Menu en 5 Actes 

175€ 
 
 

Préambules salés 

— 

Crevette Bouquet 

à peine tièdes, bouillon intense, brioche aux algues 

— 

Courgette violon 

à cru, gelée d'eau de courgette infusée au combo, caviar Kristal 

— 

Merlan de ligne 

confit à l’eau de fleur d’oranger, fenouil 

— 

Agneau Allaiton 

épigramme bien doré, haricots verts 

— 

Vanilles d’Origines 

Tahiti en crème brûlée, 

Madagascar torréfiée en crème glacée 

— 

Dénouement sucré  



 

Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France et en Ecosse. Tous nos poissons, coquillages et 
crustacés sont sauvages, pêchés en Méditerranée et Atlantique nord est / Huîtres du bassin d’Arcachon. 

Veuillez nous informer de toute allergie ou de tout régime alimentaire particulier. 
Tous nos prix sont TTC 

 
 

 
 

Au dîner 
Menu en 8 Actes 

355€ 
 

Préambules salés 

— 

Crevette Bouquet 

à peine tièdes, bouillon intense, brioche aux algues 

— 

Courgette violon 

à cru, gelée d'eau de courgette infusée au combo, caviar oscietre 

— 

Langoustine 

Huile d’argan 

— 

Caviar Kristal 

pain perdu, crème crue, oseille 

— 

Merlan de ligne  

confit à l’eau de fleur d’oranger, Fenouil 

— 

Mona Lisa  

rouget 

— 

Agneau Allaiton  

epigramme bien doré, haricots verts 

— 

Vanilles d’Origines 

Tahiti en crème brûlée, 

Madagascar torréfiée en crème glacée 

— 

Denouement sucré 

  



 

Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France et en Ecosse. Tous nos poissons, coquillages et 
crustacés sont sauvages, pêchés en Méditerranée et Atlantique nord est / Huîtres du bassin d’Arcachon. 

Veuillez nous informer de toute allergie ou de tout régime alimentaire particulier. 
Tous nos prix sont TTC 

 

 
 

À la carte 
 

Langoustine 

huile d’argan 

185€ 

 

Caviar Kristal  

pain perdu, crème crue, oseille 

155€ 

 

Merlan de ligne  

confit à l’eau de fleur d’oranger, fenouil 

135€ 

 

Mona Lisa  

Rouget 

155€ 

 

Agneau Allaiton 

epigramme bien doré, haricots verts 

155€ 

 

Vanilles d’Origines 

Tahiti en crème brûlée, 

Madagascar torréfiée en crème glacée 

55€ 

 

Fromage 

en supplément d’un menu - 35€ 

à la carte – 45€ 

 


