
Saint-Sylvestre 

Préambules 

Thon rouge de Méditerranée – Ventrêche pilée sur glace sublimée de Caviar 
osciètre, sorbet feuilles de câprier 

Tartelette friande au foie gras et truffe noire 

Homard rôti aux épices douces, tétragone, crémeux riz noir sauvage 

 Moelleux de topinambour confit, poire, cédrat, truffe noire 

Dos de Chevreuil voilé de Sloe gin, bouillon intense de racine de persil, 
gnocchis moelleux de sarrasin grillé 

Mont d’Or à la cuillère, pousses d’hiver douces et amères  

Chocolat grand cru Cuba soufflé, fève de cacao givrée et mucilage 

Menu hors boisson - 550€ 

Accord mets et vins - 250€ 


